
Centro Agrochimico Regionale 
via Roncaglia 20, Jesi (AN) 

tel. 071 808 – 414 – 330 - 416
e_mail: laborjesi@amap.marche.it



È possibile telefonare dal lunedì al

venerdì dalle ore 9:00 alle ore 13:00

ALBO NAZIONALE DEGLI ESPERTI
IN ANALISI SENSORIALE

 DEL MIELE

AGGIORNAMENTO
ANALISI SENSORIALE

MIELE

L’AMAP sta organizzando, a completamento e
perfezionamento dell’iter formativo degli assaggiatori, due
sedute di analisi organolettica del miele, denominate “modulo
1” e “modulo 2”, rivolte sia agli iscritti all'Albo degli Esperti in
Analisi Sensoriale del Miele, sia a coloro che hanno
partecipato ai corsi di analisi sensoriale di secondo livello (ex
corso di perfezionamento di primo livello), fino al numero
massimo ammesso di partecipanti.

Le due sedute (modulo 1 e 2), riconosciute dall'Albo, sono inserite all’interno
del corso di analisi sensoriale di II livello e si svolgeranno a Osimo stazione, in
via dell’Industria 1, presso la sede centrale dell’AMAP.
 
I corsisti possono partecipare ad uno o ad entrambi i moduli, inviando la
richiesta di iscrizione tramite modulo Google disponibile sul sito dell’AMAP e
al link: https://forms.gle/bX8QZBRnsimQuKZS8

Quota di partecipazione: 20,00 euro (IVA inclusa), da pagare tramite “Avviso di pagamento
PagoPA” che verrà inviato con la conferma di ammissione al corso. 

Le iscrizioni dovranno pervenire entro il 31/05/23.

Il versamento della quota di € 20,00 (IVA inclusa) dovrà essere
effettuato, previa accettazione della domanda, tramite “Avviso di
pagamento PagoPA” che verrà inviato con la conferma di ammissione al
corso. Tale avviso permetterà il pagamento presso le agenzie della
propria banca, utilizzando l’home banking, presso gli sportelli ATM e
presso i punti vendita di SISAL, Lottomatica e ITB, supermercati. Una
volta effettuato il pagamento, si prega di trasmetterne l'evidenza al
laboratorio. L’Agenzia emetterà regolare fattura.

Indicazioni per il pagamento Per qualsiasi informazione rivolgersi a

Cari assaggiatori

Si accettano iscrizioni fino ad esaurimento posti. Attendere conferma via e-mail.



Prova di riconoscimento di mieli uniflorali
Prove su mieli uniflorali di diversa purezza; il concetto di unifloralità
Ripasso dei principali difetti del miele

13 GIUGNO 2023
dalle 9.00 alle 13.00

Programma:

MODULO 1

PROGRAMMA

ALBO NAZIONALE DEGLI ESPERTI
IN ANALISI SENSORIALE

 DEL MIELE

Prove di differenziazione
Prova di riconoscimento di mieli uniflorali 
Prova in miscela
Prova di ordinamento

19 GIUGNO 2023
dalle 9.00 alle 13.00

Programma:

MODULO 2


